
Aus: ,,Pilze zum Genießen ... Das Familien-Pilzbuch für Küche, Kreativität und Kinder" 
   von Dr. Rita und Frank Lüder, kreativpinsel-Verlag, ISBN: 978-3-9814612-3-7, www.kreativpinsel.de

  Auf YouTube kannst du auch schauen, wie es geht: 
https://www.youtube.com/watch?v=8HmhRPBPwvA
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  Hexeneier-Chips  
Die Hexeneier der Stinkmorchel sind eine der wenigen Pilzarten, die sich nicht für ein Mischgericht eignen. Sie 
sind kross gebraten jedoch überraschend lecker. Außerdem sind sie sehr leicht zu erkennen und auch in trockenen 
Sommern zu fi nden. 

So wird es gemacht:

1. Die Gallerte wird mit der dünnen Haut über der dunklen Sporen masse entfernt.

2. Das Ei wird in dünne Scheiben geschnitten.

3. In einer Pfanne mit Butter von beiden Seiten kross 
    anbraten, salzen und pfeffern.
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