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Lérchen-Milchling (Lactarius Porninsis Rolland).
' Von Franz Kallenbach, Darmstadt.

Dazu das untere Bild von Tafel 7.

Diese Milchlingsart ist in den meisten Jahren in der hiesigen Um-
gebung, im Odenwald und an sonst von mir beobachteten Plitzen recht
selten. In manchen Jahren kann man den Lirchenmilchling an seinen
Fundorten aber recht hiufig beobachten, wie z. B. im Jahr 1938. Der
Pilz kann von oben leicht mit dem echten Reizker verwechselt werden.
Die Abbildung von Bresadola, Tafel 377, ist recht gut. Nur sind die
Farben in Wirklichkeit leuchtender. Das Bild bei Boudier!, Tafel 54,
ist zu gelb.

Der Larchenmilchling gilt in der Literatur (Ricken) als giftig?. Die
Ahnlichkeit mit dem echten Reizker ist daher zu betonen, wenn auch
durch die Verschiedenfarbigkeit des Milchsaftes bei aufmerksamer Be-
obachtung kein Zweifel iiber die Art und Zugehorigkeit sein kann.

Beschreibung:

Hut: anfangs halbkugelig, mit eingebogenem Réndchen, allmihlich
sich ausbreitend und meist in der Mitte trichterformig vertieft, schleimig
und schmierig, in der Trichtervertiefung noch im Alter und sogar bei
trockenem Wetter; leuchtend orangegelb, gegen die Mitte mehr orange-
rotlich, gegen den Rand meist fein gezont. Oberfliche runzelig uneben und
feuchtglinzend. Reife Pilze haben ungefahr 4—9 em Durchmesser.

Lamellen: fahl kremgelblich bis orangeblaB. Das vom Hut her
durchscheinende Fleisch bewirkt einen orange-rotlichen Schimmer der
Lamellen. Ziemlich dichtstehend, breit angewachsen bis etwas herab-
laufend, bei den altesten Pilzen nur bis ungefihr 7 mm breit.

Fleisch: ebenfalls orangeblaBl, von Huthaut her etwas lebhafter
gefiirbt eindringend, sehr miirb und briichig, im Stiel locker ausgestopft
und hier bald hohl.

Stiel: gleichfalls orangeblall, meist etwas satter gefarbt als die
Lamellen, doch meist bla}, seltener mehr lebhaft orange. Fast gleichdick,
gegen den Grund ausspitzend, ungefihr 8—17 mm dick, ungefihr
4—7 cm lang.

Milchsaft: weilllich, meist spirlich, oft nur beim Anschnitt der
Blatter zu beobachten. Schmeckt zuerst ganz mild, kratzt erst allméahlich.
Das Kratzen ist nach dem Versuchen von ein wenig Milch oft noch
*/s Stunde nachher gehérig im Rachen und Schlund zu verspiiren.

Geschmack: fast sellerieartig. Auch der

Geruch: ist an den verschiedenen Fundorten mehr oder weniger
sellerieartig. Dieser strenge Geruch ist jedoch von verschiedener Stirke

! Auch das neue Bild von Konrad et Maublanc, T. 330, gibt nur eine schlechte Vor-
stellung von diesem schonen Pilz.
* Bresadola sagt ,,verdéchtig‘ (suspectus). Bei Konrad et Maublanc ,,non comestible®.







